TECHNICKA ZPRAVA

1.UVOD

Pfedmétem dokumentace je nové dispozi¢ni feSeni a technologické vybaveni stravovaciho
provozu akce : ,, Matefska Skola - Joseftv Dul €.p.283 .

Jednotlivé provozni prostory a jejich vybaveni jsou navrzeny sohledem na provozni
pozadavky, hygienické pfedpisy a dané stavebni podminky.

Projektova dokumentace feSi pfipravu, vyrobu a vydej jidel tak, aby jednotlivé provozy na
sebe navazovaly v technologickém sledu a nedochézelo k jejich k¥izeni.

Cely provoz je situovan do jednoho podlaZi - 1.NP

Vysledné feseni respektuje pozadavky provozovatele a hygienickych piedpistt vydanych
Ministerstvem zdravotnictvi CR vyhl.£.602/2007 Sb. a bylo konzultovano a odsouhlaseno na
Krajské hygienické stanici Libereckého kraje, Podhorska 62 v Jablonci nad Nisou .
Technologické zatizeni je navrZeno z tuzemska a doplnéno zafizenim z dovozu.
2.TECHNOLOGICKE RESENI

Cilem zpracovaného dispozi¢niho a technologického feSeni je zajidténi hygienického,

ekonomického a moderniho stravovaciho provozu.

Projekt technologické &asti vychazi z nasleduj icich pfedpokladi:

% kapacita kuchyn& .... MS-100 ob&dii + 2x svacinka
+10 personal
% pocet druhi pokrmi .... lxpolévka
1x hlavni jidlo
ovoce, dezerty, pe¢ivo
% napoje e &aj, dzus, mléko
% technologie pokrmaé ... ze z4kladnich surovin

a z polotovari



Vvrobni provozy

Kuchyné — je &lengna na Eisté piipravny, ptipravnu t&sta, linku studené kuchyng, vydej jidel,
myti stolnfho nadobi a varnou Cast

Cisté piipravna ovoce a zeleniny - slouZi pro kone&né dotisténi pred tepelnou Gipravou a je
vybavena chladicim stolem s diezem, krouhatem zeleniny, nasténnymi policemi, krajeci
deskou a kombivylevkou s umyvadlem.

Cista pfipravna masa — je vybavena chladicim stolem s dfezem, nasténnymi policemi,
fezatkou masa a masodeskou.

Pfipravna tésta — je osazena pracovnim stolem s dfevénou deskou se zasuvkami, univerzalnim
kuch.strojem 60L/30L, stolnim robotem, vahou a zavaZecim vozikem.

Studena kuchyn& — slouzi pro pfipravu salati, kompotl, pomazének a svacinek. Linka je
osazena chladicim stolem, nafezovym strojem a vydejni polici navazuje na pfipravu napoju,
které je osazena stolem a vyrobnikem Caje.

Teply vydej jidel je vybaven pojizdnou vodni lazni 2x GN 1/1, pojizdnym vyhiivanym
Zasobnikem na talite, prokladacim reZzonem a polici s infraohfevem.

Varna linka — slouZi pro tepelné zpracovani a je vybavena Konvektomatem na 6 GN 1/1 s
myci sprchou, talovym el.sporakem s elektrickou troubou, napoustécim raminkem, pracovnim
stolem, elektrickou dvojitou panvi 2x 35L a nasténnou polici.

Nad varnym zafizenim je navrzen nasténny odsavac par.

Myti_stolniho nadobi je vybaveno mycim haubnovym strojem, odsava¢em par, vstupnim
stolem s dfezem se shozem pro odpad, koSem, vystupnim stolem, tlakovou sprchou,
nasténnou polici na koSe, skiiftkou s posuvnymi dvefmi a umyvadlem s kolenovym
ovladanim.

Myti a sklad kuchyiiského nadobi — je samostatné odd&lena mistnost a slouzi pro myti nadobi,
nafadi a na&ini z p¥ipraven a varny, GN nadob a jejich skladovani.

Linka pro myti nadobi je vybavena mycim dvoudfezem, myckou na gerné nadobi,
nésténnymi policemi, vozikem na kose, sklad.regaly a umyvadlem a odsavacem par.

Pi¥ipravny

Hrub4 piipravna a sklad zeleniny — slouzi pro hrubé ogisténi zeleniny a brambor. Piipravna je
vybavena mycim dvoudiezem, Skrabkou brambor, ploinovym vozikem a dfevénou rohoZi.

Sklady

Sklad suchych a chlazenych potravin je vybaveny regaly s hygienickymi policemi, které se
daji myt v mycce, dale jsou zde chladici skiiné a mrazici skiifi.




Sklad inventafe je samostatné mistnost na skladovani inventafe a je osazena regaly.

Pomocné provozy

Satna a socidlni zatizeni zaméstnancl
Denni mistnost
Uklidové komora - je osazena vylevkou a nasténnou skiiikou na &istici prostfedKy.

ILNP

Vydej je propojen zésobovacim vytahem z varny v 1L.NP a je vybaven pojizdnym vozikem.

3. ENERGETICKA BILANCE

Pro navrZena technologicka zafizeni je pouZita elektricka energie z rozvodné sité
3x230/400V; 50Hz.

% instalovany piikon elektrickd energie ... 86 kW
& koeficient sou¢asnosti e 0,7

4. STAVEBNE TECHNOLOGICKE POZADAVKY

Svétla vyska pracovisté — pro tepelné zpracovani pfi plose méné& neZ 50 m” nejméné 2,6 m.
Svétla vyska pfechodnych pracovist nesmi byt niZsi nez 2,1 m.

Dveie — jejich druh a Giprava se fidi provozem a Gidelem mistnosti, a dale pozadavky poZarné
bezpeé&nostnich piedpisi. §irku dvefi je nutno volit s ohledem na instalaci technolog.zaf{zeni.

Podlahy - musi byt trvanlivé, bezprasné, snadno Cistitelné a nehlu¢né. V mistnostech
s vlhkym provozem pouze vodotésné, s vodotésnici izolaci, prip.provedeny ve spadu ke
vpustim.

Stény - jejich povrch se fidi Gcelem mistnosti.V mistnostech s vlhkym provozem je nutno

uvazovat omitky s vodotésnici pfisadou, nebo vapenocementové, prip.obloZeny obklada¢kami
do vyse 1,8 m.

Stropy — podhledy — a dal3{ zavésna zafizeni musi byt konstruovéna tak, aby nedochazelo ke
kondenzaci par, k usazovani prachu, ristu plisni a opadavani omitky; musi byt dobie
Listitelna.

Vzduchotechnika - vétrani odbytové &asti pracuje se 100 % Zerstvého vzduchu, pouze v dobé
mimo podéavéni jidel lze pouZit ob&hového vzduchu. Na vétrani odbytové &asti nesmi byt
napojeno vétrani ostatnich Easti / vyrobni, skladovaci apod. /.

Vétraci zafizeni musi byt navrZeno tak, aby se zabrénilo pronikéani vzduchu mezi odbytovymi
a vyrobnimi prostory.

Vykon vétraciho zafizeni se stanovi dle po&tu, druhu a velikosti zatizovacich pfedméta.



Elektrické zarizeni, osvétleni — elektrickd zafizeni se pfipojuji na normalizovanou

proudovou soustavu 3 x 230 / 400 V; 50 Hz. Ochrana pied nebezpe¢nym dotykovym napétim
se provadi dle CSN.

Hygiena pracovniho prostiedi a sanitace — nedilnou soudasti zafizeni provozu je sanitatni
tad, ktery souborem opatieni zajiStuje technologické a hospodaiské podminky pfi plnéni
hygienickych poZadavki vydanych Ministerstvem zdravotnictvi CR.

Bezpenost a_ochrana zdravi pfi praci — vychéazi zplatnych norem a bezpeénostnich
ptedpisiti. Harmonizace narodniho prava CR v oblasti BOZP k datu vstupu 1.5.2004 do EU a
navazujicich zakoni, NV, vyhlasek a CSN.

. Z&kon &.262/2006 Sb.-(ZP) navazujici na Listinu zakl.prav a svobod tykajici se oblasti
BOZP

- Nafizeni vlady &.361/2007 Sb. ve znéni pozd&jsich predpist, kterym se stanovi podminky
ochrany zdravi pfi praci.

- Nafizeni vlady &.378/2001 Sb. kterym se stanovi bliz§i pozadavky na bezpecny provoz a
pouzivani strojii technickych zatizeni, pfistroji a nafadi.

CSN EN 1050-Bezpeénost strojnich zafizeni — zésady pro posouzeni rizika.

- Natizeni vlady &. 495/2001 Sb., podminky pro poskytovani ochrannych prac.prostiedki,
mycich, &isticich a dezinfek&nich prostredki.

- Z4akon o ochrané& vefejného zdravi £.258/200 Sb. ve znéni pozdgjich predpisi (NV €.2007
Sb. a zakon &.309/2006 Sb., kterym se upravuji dal$i poZadavky BOZP)

Projektova dokumentace feSi bezpecnost prace na pracovistich kuch.provozu dostate¢nym
dimenzovanim pfistupovych komunikaci v&.prostort kolem technologickych zafizeni tak, aby
vyhovoval provoznim, montaznim a tdrzbovym narokdim.

Za provozu je nutnd zvySend opatrnost pracovnikdl obsluhujicich zafizeni s vafici vodou a
vyvinem pary, zvlasté s vaficim tukem, kde je dosahovana teplota pres 180°C.

Pfi manipulaci s horkymi nadobami apod. je nutné pouzivat pfedepsané ochranné pomiicky.

V provozu je bezpodmineéné nutné dodrzovat veskeré predpisy pro obsluhu strojniho zafizeni
a navody k pouziti dodané vyrobcem.

Vsechny osoby pracujici ve stravovaci 4sti provozu,musi mit piedepsanou zdravotni
prohlidku nebo platny zdravotni prikaz.

5. ODPADOVE HOSPODARSTVI

P¥i likvidaci odpadu z kuchyfiského provozu se musi postupovat dle piislusnych ustanoveni
Z4akona &.541/2020 Sb. o odpadech & 10 Pfedchézeni vzniku odpadii a & 11 Piednostni
vyuzivani odpadi.

ProtoZe se jedné o odpad dle pfilohy &.1 k vyhlasce &.381/2001 Sb. bod 02.0dpad z vyroby a
zpracovani potravin a bod 20. Komunalni odpady, je nutné pro kratkodobé skladovani
odpadu v mist¢ jeho vzniku, zajistit jeho t¥idéni pro druhotné vyuZiti materialové,
energetické a pod.

Odvoz a likvidace odpadu bude smluvné zajisténa u organizace k tomuto Géelu zfizena.

Vypracoval T.Rizek v Praze dne 19.4.2023



